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Zutaten

Zwiebelemulsion
200g weiße Zwiebeln
120g Schweineschmalz
Salz

Gedörrte Zucchini
2 Stück Zucchin i
Salz & Zucker

Geeister Gurkensalat
250g Gurken geschält  und entkernt
150g Eiswürfel
5g Estragon & L iebstöcke
10g Peters i l ie
1 10ml Apfelsaft
30ml Zi t ronensaft
10g Honig
3g Salz
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Zubereitung

Zwiebelemulsion

Schmalz und Zwiebeln bei  90°C/ 35min.  in  e inem Behälter  zusammen
garen.Anschl ießend mixen,  durch ein fe ines Sieb pass ieren und mit  Salz
abschmecken.

Gedörrte Zucchini

Zucchin i  schälen und halbieren.  Anschl ießend salzen und zuckern.  Für  ca.
1h im Kühlschrank stehen lassen.  Nach der Zeit  hat  die Zucchin i  Wasser
ver loren.  Die Zucchin i  mit  e inem Papiertuch abtupfen und bei  ca.  65°C
für  3h dörren.

Geeister Gurkensalat

Al le Zutaten mixen und einfr ieren.
Durch Pacojet  oder in  e iner  S lushymaschine durchlassen.
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